
LUNDI 1 MAI 2023 MARDI 2 MAI 2023 JEUDI 4 MAI 2023 VENDREDI 5 MAI 2023

Salade de Blé Radis Salade Composée

Cordon Bleu de Volaille Aiguillettes de Poulet Omelette aux Fromages

FERIE Duo de Choux Pâtes Bio Pommes au Four

                         Yaourt fromage Fruit

                             Compote Bio

LUNDI 8 MAI 2023 MARDI 9 MAI 2023 JEUDI 11 MAI 20223 VENDREDI 12 MAI 2023

Nem's aux Légumes Carottes rapées -Concombre Terrine de Campagne 

                        Jambon Braisé Sauté de Dinde Curry Poisson Frais Local 

FERIE Haricots verts Bio àl Echalote Riz Bio Purée de Carottes/ Panais

Fraises Chantilly Yaourt Local Fromage

Kiwi

LUNDI 15 MAI 2023 MARDI 16 MAI JEUDI 18 MAI 2023 VENDREDI 19 MAI 

Tomates Basilic Concombre Feta

Boulettes de Bœuf Rôti de Porc Bio Local 

Mini Papillons Bio Semoule Bio ferie pont

Créme Dessert Local                     Eclair Chocolat Café

LUNDI 22 MAI 2023 MARDI 23 MAI 2023 JEUDI 25 MAI 2023 VENDREDI 26 MAI 2023

Salade de Surimi Céleri Remoulade Salade de Pommes de Terre Salade Coslow

Paupiettes de lapin Lasagnes au Saumon Epinards Sauté de Porc Filet de Poisson Pané Local 

Lentilles Bio Salade verte Poêlée de Légumes Riz Bio a la Tomates

Fromage Blanc sucré Local Compote Bio Fromage Yaourt

Roulé à la fraise

LUNDI 29 MAI 2023 MARDI 30 MAI 2023 JEUDI 1 JUIN 2023 VENDREDI 2 JUIN 2023

Tartines de Chévre Chaud Miel Salade de Perles Concombre à la Créme 

Steak Haché de Veau Escalope de Poulet Paëlla garnie 

FERIE Poêlée Campagnarde Brocolis /Champignons Salade verte 

Tarte aux Pommes Créme Dessert Local Fromage 

                                  Fruit

n Cuisiné Maison Viande d'origine Française           Menu Végétarien

n Légumes et fruits frais Salade verte à chaque repas Conformément à la loi Egalim

MENUS MAI   2023

Nota: Certains menus peuvent être modifiés en fonction  des approvisionnements


