
LUNDI  2023 MARDI  2023 JEUDI  2023 VENDREDI 1 Décembre 2023

Tartine de Chévre Chaud 

Filet de Poisson Pané 

Duo Haricots verts et Beurre 

Clémentine 

LUNDI 4 Décembre   2023 MARDI  5 Décembre 2023 JEUDI 7 Décembre  2023 VENDREDI 8 Décembre 2023

Velouté du Potager Salade de Pâtes Rosette  Cornichon Soupe de Potimarron 

Méli -mélo de Pâtes au Fromage Bœuf Bourguignon Steack de Veau sauce Champignons Rôti de Porc a la Moutarde 

Salade Verte Brocolis Bio au Beurre Poêllée de Légumes Riz Bio 

Tarte aux Pommes Fromage yaourt aux fruits Fromage 

Fruit de Saison Orange 

LUNDI 11 Décembre  2023 MARDI 12 Décembre 2023 JEUDI 14 Décembre 2023 VENDREDI 15 Décembre 2023 

Salade Fromagére Soupe aux Légumes Concombre  à  Créme Salade Coslow 

Sauté de Lapin Chasseur Aiguilettes de Poulet Marinées Boulettes de Bœuf à la Tomate Brandade de Poisson 

Gratin de Choux Fleurs Blé Bio aux Herbes Semoule Bio Salade Verte

Kiwi Yaourt Nature Flan Caramel Kiri 

Fruit 

LUNDI 18 Décembre  2023 MARDI 19 Décembre 2023 JEUDI 21 Décembre2023 VENDREDI 22 Décembre 2023 

Taboulé Velouté Dubarry REPAS DE NOEL Soupe Tomate Vermicelle 

Sauté de Dinde au Basilic Risotto Crémeux aux Champignons Filet de Colin sauce Curry 

Carottes-Salsifis Salade verte Julienne de Légumes

Fromage Compote Bio et Biscuits Créme Dessert 

Fruit

   

vacances vacances vacances vacances

n Cuisiné Maison Viande d'origine Française           Menu Végétarien

n Légumes et fruits frais Salade verte à chaque repas Conformément à la loi Egalim

Menus  DECEMBRE 2023 

Nota: Certains menus peuvent être modifiés en fonction  des approvisionnements


